
De zon pakt haar koffers weer en de regen en koude doen hun intrede…  De zomer is weer voorbij, de 
herfst komt eraan gevolgd door de winter.  Wij doen er dan weer alles aan om jullie Rodeo avond zo 
aangenaam mogelijk te maken, wij zullen er alles aan doen om jullie een warme gloed en dat 
heerlijke gevoel van gezelligheid en lekker tafelen te bezorgen.  Onze Chef heeft een zalige Herfst-
Winter kaart voor u uitgewerkt, ons team staat klaar om u te verwennen. 
 

HERFST – WINTER SUGGESTIES 
 
Voorgerecht; 
 

- Rijkelijk gevulde en bijzonder smakelijke erwtensoep    € 650 
 
 
Hoofdgerecht; 
 

- Echte ouderwetse, overheerlijke stamppot, steeds gecombineerd met spek en 
rookworst.  Een stevige maaltijd om duimen en vingers bij af te 
likken!          € 1450 

 
- Toch nog mijmerend naar zon, zee en strand… probeer ons huisbereid 

vispannetje.   Ambitieus gevuld pannetje met diverse soorten vis en lichtelijk               
smakend naar de zomer… . Puree van aardappeltjes als bijgerecht.  € 1750   
 

- Een aanrader … Konijn!  Niet op grootmoeders wijze, maar op wijze van onze  
Chef.  Bereidt met veel liefde, geduld en een flinke scheut bruin bier.  Echt om 
bij weg te dromen.        € 1850 

 

- Salade Rodeo, een verrassende salade met licht pikante runds-en kipreepjes,  
samengebracht door een chilisausje en met brood als neutrale partij.  € 1550 

 

- Jonge, frisse salade vergezeld van noten en krenten en dit in huwelijk met  
een Brie kaas van top kwaliteit en dit alles gebonden door een heerlijke  
bloemenhoning, dat kan gewoon niet verkeerd zijn.    € 1250 

 

- Een lekkere salade met grote, gegrilde scampi’s als hoofdrolspelers… 
Is niet theatraal, dit is simpel maar zalig, salade scampi…   € 1550 

 

- Spareribs El Diablo… onze gekende overheerlijke spareribben, door onze Chef 
In een pikant jasje gestoken.  Samengaand met frietjes.  Wie durft?...  € 1350 

 

- Steak Old No 7, een malse steak van top kwaliteit door onze Chef bereid met 
een gewaagd maar magisch sausje op basis van Jack Daniels No7… Klasse! € 1795 

 
Bijgerechten; 
 

- Een lekkere ouderwetse en huisbereide aardappel gratin.   € 550 
 

- Stokbrood Prepare; 5 stokbroodpartjes besmeerd met kruidenboter, belegd 
met tomaat, bestrooid met kaas en gebakken in de oven  …    € 450 
als voorgerecht of bijgerecht. 


